
The heart of our home is where residents and visitors
meet. Like an obvious passageway, it is an invitation to
conviviality, to the sweetness of life, to gourmet
pleasures; from morning coffee, to afternoon tea, to
aperitifs. Aux Grands Rouges changes with the hours,
taking with it the light from outside. Like an echo to our
entire decor, inspired by copper, an ancestral metal
reminiscent of dolomite, the stone to which the Grandes
Rousses massif owes its name.

Horaires : 12h00 - 23h00

C’est au cœur de notre Maison que se situe notre bar
lounge, il invite à la convivialité, à la douceur de
vivre, à la gourmandise ; du café du matin, au goûter,
à l’heure de l’apéritif. Aux Grands Rouges se meut au
fil des heures, emportant avec lui les lueurs
extérieures. Comme un écho à son décor cuivré qui
rappelle la dolomie, roche faisant rougeoyer les
sommets, à qui le massif des Grandes Rousses doit
son nom.



SNACKING

Notre offre à déguster de 18h00 à 21h30

TAPAS

Prix taxes et service compris - Prices including service charge & taxes
Poulet, charcuterie origine France. Chicken, charcuterie from France

Pata negra origine Espagne. Pata negra from Spain. 

Panisse aïoli                                                 12 € 

Sardines La Brújula                                      14 €

Anchois Yurrita                                         14 €

Pata negra                                                   22 €

Saint-Marcellin chaud rôti au miel
Warm Saint-Marcellin roasted with honey    16 €

Planche de charcuterie de nos régions 
Regional charcuterie board                        24 €

Assortiment de fromages locaux
Cheese board with local cheeses                26 €

Planche mixte charcuterie et fromages 
Mixed charcuterie and cheese board           26 €

Salade César
Ceasar Salad                                            25 €

Végétarien - vegetarian

Notre offre à déguster de 14h30 à 21h30

SNACKING



ALLERGÈNES

Produits laitiers / Dairy products 

Poisson / Fish Gluten / Gluten

Panisse aïoli                                                 

Sardines La Brújula                                   

Anchois Yurrita                                         

Saint-Marcellin chaud rôti au miel
Warm Saint-Marcellin roasted with honey    

Assortiment de fromages locaux
Cheese board with local cheeses                 

Planche mixte charcuterie et fromages 
Mixed charcuterie and cheese board           

Salade César
Ceasar Salad                                          

Oeuf / Egg


